PANDUAN ASSESMEN PRAKTIK DAN RUBRIK PENILAIAN PRAKARYA  KELAS  IX  SMPN  252 JAKARTATAHUN  PELAJARAN  2023 - 2024

 Mengakhiri kegiatan belajar mengajar semester ganjil  tahun ajaran 2023 – 2024, mata pelajaran Prakarya melaksanakan assesmen  yaitu praktek pengolahan bahan makanan. Adapun waktu, materi dan tempat pelaksanaannya saya uraikan berikut ini : 
A. PELAKSANAAN ASSESMEN PRAKTEK
Senin tgl. 20 November 2023 sampai Jum’at tgl 24 November 2023.

B. KOMPETENSI YANG DIUJIKAN
Menyajikan olahan dari bahan makanan  setengah jadi dari hasil peternakan dan perikanan.

C. TEMPAT  KEGIATAN 
Ruang kelas masing - masing 

D. BAHAN DAN ALAT YANG DIGUNAKAN
I. Bahan – Bahan:
   Nuget ayam atau ikan, Bakso, Korned, Otak – otak,Dendeng, Bandeng Presto,
   Ikan asin, keju, dll ( Masing 2x kelompok dapat memilih salah satunya ).
2. Alat – alat yang digunakan :
	    a. Kompor			e. Sodet			i. Sendok, garpu, pisau
	    b. Wajan			f. Pisau + talenan 		j. Taplak
	    c. Panci			g. Piring menghidang		k. Gelas minum
   d. Pemanggang		h. Piring makan kecil







E. KRITERIA  PENILAIAN 
a. Persiapan bahan dan alat
b. Penyajian 
b.1. Tekstur
b.2. Komposisi warna
b.3. Pemakaian alat menghidang
	c. Rasa
F. Jumlah Siswa yang mengikuti ujian praktek terdiri dari :
1. Siswa kelas IX reguler sebanyak 		286  siswa
2. Siswa kelas IX  terbuka sebanyak 	   14 siswa

Jumlah 		 300  siswa



Mengetahui							Jakarta, 14  Pebruari 2022
Kepala Sekolah SMPN 252 Jakarta				Guru penguji Prakarya



Sri Hastati Fajar Asia, M pd					Sri Nugrahani  M MP
NIP. 19731212199032007					NIP. 196704271998032003





																




														





								



	

